Раздел III  ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ

на поставку сыров   на 4 квартал 2012 года.

	№ п./п.
	Наименование товара
	Кол-во
	Ед. изм.
	Примечание

	1
	Сыр «Российский»
	1500
	кг
	Российский сыр должен быть выработан в соответствии с требованиями  ГОСТ 11041-88:

Форма сыра – низкий цилиндр со слегка выпуклой боковой поверхностью и округленными гранями,

Высота – от 10 до 16 см. включительно

Диаметр – от 24 до 28 см. включительно

Масса 1 головки сыра  6-7 кг.

Физико-химические показатели соответствия:

Массовая доля жира в сухом веществе 50,0 % ± 1,6%

Массовая доля влаги не более 43,0 %

Массовая доля поваренной соли от 1,3% до 1,8 %

Органолептические показатели соответствия:

Внешний вид – корка ровна, тонкая, без повреждений и толстого подкоркового слоя, покрытая парафиновым, полимерным, комбинированными составами или полимерными пленками под вакуумом, плотно прилегающими к поверхности сыра.

Вкус и запах выраженный сырный, слегка кисловатый, без посторонних привкусов и запахов.

Консистенция: тесто нежное, пластичное, однородное во всей массе, допускается слегка плотное тесто.

На разрезе сыр имеет равномерно расположенный рисунок, состоящий из глазков неправильной, угловатой и щелевидной формы. 

Цвет теста от слабо – желтого до желтого, равномерный по всей массе.

Маркировка: на каждой головке сыра должны быть указаны – дата выработки, номер варки сыра и производственная марка состоящая из следующих обозначений: массовая доля жира в сухом веществе, %, номер предприятия – изготовителя, сокращенное наименование региона в котором находится предприятие.

Упаковка – сыр должен быть упакован в полимерную пленку, при этом тара должна быть выстлана оберточной бумагой (не принимается товар с поврежденной упаковкой).

	2
	Дор Блю
	170
	кг
	Поверхность сыра ровная с хорошо затертыми проколами белого либо светло – серого цвета. Допускаются увлажненная поверхность, наличие на ней незначительных углублений. Вкус  запах – острые, вкус соленый, перечный с легкой горечью. Консистенция Тесто нежное, маслянистое, однородное, слегка крошливое, более плотное в наружном слое.  Рисунок на разрезе - без глазков, допускается незначительное количество мелких пустот. На расстоянии 1,5 – 3 см. от боковой поверхности по всей длине сыра должна быть распространена плесень голубого цвета. Упаковка – целая, сухая, без повреждений (не принимается товар с поврежденной упаковкой)

	3
	Сыр Фета
	100
	кг
	Белый соленый полу-твердый сыр, похожий на брынзу. Традиционно его делают из овечьего молока. Хранят в рассоле, который сохраняет его свежесть. Фета — традиционный греческий сыр из овечьего или козьего молока. Упаковка – целая, сухая, без повреждений (не принимается товар с поврежденной упаковкой)

	4
	Сыр Пармезан
	40
	кг
	Сыр Пармезан (итал. Parmigiano Reggiano) – твердый итальянский сорт сыра с чешуйчато-зернистой ломкой структурой. Упаковка – целая, сухая, без повреждений (не принимается товар с поврежденной упаковкой)

	5
	Сыр сулугуни
	30
	кг
	Низкий цилиндр высотой 2,5-3,5см. диаметром 15-20 см. массой 0,5-1,5 кг. Внешний вид: не имеет корки, допускается на поверхности легкая слоистость и наличие небольших углублений. Вкус и запах: чистые, кисломолочные, вкус умеренно соленный. Консистенция: плотная, слегка слоистая, эластичная. Рисунок на разрезе отсутствует допускается наличие небольшого количества глазков и пустот неправильной формы. Упаковка – целая, сухая, без повреждений (не принимается товар с поврежденной упаковкой)


Поставка продукции отдельными партиями по заявки Заказчика, до 09 ч. 00 мин. по московскому времени по адресу: г. Кисловодск ул. Володарского 8 (прод. склад). 
Продукция не соответствующая качеству на момент приемки товара подлежит замене в течение 2 часов с момента возврата, остаточный срок годности не менее 70%. 
Примечание: Применяемые в Техническом задании термины и названия товаров, на основании которых можно идентифицировать товар по конкретной марке и производителю, носят описательный характер и не исключают возможности предложения иного (-ы)х, аналогичного (-ых), эквивалентного (-ых) товаров
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